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romadailynews radiogiornale ritrovate l’ascolto dalla redazione da parte di
Francesco Vitale in studio da l’Ucraina Aggiungi altre 190o giorno  n jimping
entrata musica alle 14:30 incontro a Vladimir Putin nessun paese diritto di
dettare un ordine mondiale il con itto Finirà solo se le parti seguiranno il
concetto di sicurezza collettiva fermato prima dell’arrivo in Russia Putin prima
della visita del presidente cinese ha dichiarato Rossi Cina Stanno
combattendo minacce comuni apprezzi ruolo costruttivo di nella soluzione
della crisi Ucraina i due leader discuteranno del piano di pace cinese per
l’Ucraina dopo l’incontro in presidente cinese avrà un colloquio telefonico con
il presidente ucraino il frullino sostiene gli Stati Uniti impediscono una
diminuzione delle ostilità con Kiev arriva all’ultima provocazione dell’ex
presidente e mezza che si potrebbe lanciare un missile contro la corte penale
internazionale dell’aja 2C attrici sono morte travolto da una valanga registrata
sopra Courmayeur nel canalone del Vesi Val veny dopo la prima vittima una
25enne svedese è stato trovato il corpo anche della coetanea data
inizialmente per dispersa le due giovani che stavano uscendo fuori pizza con
altri due amici che sono riusciti a evitare la valanga e a lanciare l’allarme il
Report sul covid e realizzato dalla fondazione gimbe verrà sospeso la
decisione è stata presa dopo tre anni di monitoraggi settimanali sulla
situazione epidemiologica lo ha riferito il presidente Nino cartabellotta i
motivi citati sono la progressiva riduzione della circolazione virale da
dicembre 2022 l’impatto sempre minore su ospedalizzazione decessi in
sostanziale immobilismo della campagna vaccinale sui richiami e l’assenza di
nuove varianti di preoccupazione andiamo a parlare di cucina sentiamo che
cosa ci propone il nostro chef Piero Cantore appuntamento di oggi con un
morso di sapore oggi voglio dare un morso Parmigiano Reggiano un prodotto
fantastico non riconosciuto in tutto il mondo è inviato da tutto il mondo è uno
dei formaggi più raccomandati ma soprattutto più apprezzati in tutte le parti
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del del mondo Esistono varie stagionature e logicamente ogni stagionatura ha
il suo utilizzo e io oggi di questo voglio parlare per esempio 18 mesi come si
abbina a me serve più che per fare i piatti in cucina quindi utilizzarlo per
cottura perché è più giovane suicida usarlo nelle fondute 1 von della fonduta
il 18 mesi sta benissimo che il più è stagionato poi è più stabile più aggressivo
invece in questa maniera riusciamo a donare un gusto un po’ più leggero
invece il 24 mesi usato nelle ricette dove puoi fammi un esempio su tutte la
tagliata rucola e parmigiano era di vitello abbinata con questo parmigiano 24
mesi tagliato a scaglie acuto gli do un molto sapore più buono non ti serve un
po’ più disabilità con mangio troppo giovane lì andrebbe a non equilibrare la
bocca con un sapore forte del della carne ma anche perché quando si
grattugia vi consiglio di grattugiare Quindi mettere tante per to do un 24 mesi
quindi se lo utilizzate in cottura usate un 18 Se invece utilizza lo utilizzate in
assoluto su una pietanza sempre in una ricetta però a crudo e non viene poi
costi di consiglio di usare il 24 mesi e poi c’è il 30 me una capita fantastica un
gusto molto persistente buonissimo utilizzato da solo come aperitivo
esempio lo abbino il l’aceto balsamico balsamico per me un abbinamento
Perfetto poi il parmigiano come lo mangi mangi e buonissimi 30 mesi da solo
come avere tipo è fantastico Beh dopo aver visto come utilizzare le varie
stagionature del Parmigiano Reggiano a me non mi resta che darvi
appuntamento alla prossima puntata sempre qui si lava la mia radio preferita
per dare un altro morto di sapone Ciao a tutti bene tutto per questa edizione
ancora voi tutti auguri di un buon proseguimento di giornata 
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